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Форма Моп1-21_(1,4)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 29

1 Обов'язкові освітні компоненти 30,0 900,0 352,0 224,0 128,0 548,0 22,0 30,0

1.1 Загальна підготовка 10,0 300,0 112,0 64,0 48,0 188,0 7,0 10,0

ЗП 1
Методологія і організація наукових досліджень в 

галузі 1 РЕ 3,0 90,0 32,0 16,0 16,0 58,0 2,0 3,0 203

ЗП 2
Кроскультурний менеджмент та етика бізнесу

1 РЕ 3,0 90,0 32,0 16,0 16,0 58,0 2,0 3,0 204

ЗП 3

Стратегічне управління маркетинговою діяльністю 

готелів і ресторанів 1 Р 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 201

1.2 Спеціальна (фахова) підготовка 20,0 600,0 240,0 160,0 80,0 360,0 15,0 20,0

СП1

Інновації   та інноваційний інжиніринг у готельно-

ресторанному бізнесі 1 КП 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП2

Міжнародні стандарти та якість обслуговування  у 

закладах готельно-ресторанного бізнесу 1 Р 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП3

Сучасні digital-технології в управлінні бізнес-

процесами закладів готельно-ресторанного бізнесу 

(анг.мова)
1 Р 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП4
HR-менеджмент готелів і ресторанів 

1 Р 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 204

СП5
Девелопмент та управління ресурсами 

1 Р 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

2 Практична підготовка 20,0 600,0 600,0 5,0 15,0

ПП 1
Дослідницька практика 2 5,0 150,0 150,0 5,0 203

ПП 2
Переддипломна практика* 3 15,0 450,0 450,0 15,0 203

3 Атестація 15,0 450,0 450,0 15,0 203

4 Вибіркові освітні компоненти 25,0 750,0 260,0 130,0 26,0 104,0 490,0 20,0 25,0

2 курс

2

20

Кількість тижнів в семестрі
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V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ 
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Розподіл аудиторних годин на тиждень та  кредитів 

ECTS за семестрами 
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Форма Моп1-21_(1,4)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 29

4.2
Дисципліни вільного вибору профільної 

підготовки 

ВВП1
Правове регулювання підприємницької 

діяльності  
2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 306

ВВП2
Бренд-менеджмент у готельному і 

ресторанному бізнесі
2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 204

ВВП3
Startup-менеджмент  у готельно-

ресторанному бізнесі
2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 203

ВВП4
Туризмологія 

2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 203

ВВП5
IT-продукти в готельно-ресторанному бізнесі

2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 203

ВВП6
Готельна індустрія України

2 РЕ 5,0 150,0 52,0 26,0 26,0 98,0 4,0 5,0 203

у тому числі

20
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Перелік   дісциплін вільного вибору профільної підготовки
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Розподіл за семестрами
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1 курс
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Форма Моп1-

21_(1,4) ЗМІСТ НАВЧАЛЬНОГО ПЛАНУ

підготовки магістра:

за спеціальністю

Екз Зал

1 2 3 4 5 6 7

1 Обов'язкові освітні компоненти 30,0 900,0 33%

1.1 Загальна підготовка 10,0 300,0 11,1%

ЗП 1 Методологія і організація наукових досліджень в галузі 3,0 90,0 1 203
ЗП 2 Кроскультурний менеджмент та етика бізнесу 3,0 90,0 1 204
ЗП 3 Стратегічне управління маркетинговою діяльністю готелів і ресторанів 4,0 120,0 1 201

1.2 Спеціальна (фахова) підготовка 20,0 600,0 22,2%

СП1 Інновації   та інноваційний інжиніринг у готельно-ресторанному бізнесі 4,0 120,0 1 203

СП2
Міжнародні стандарти та якість обслуговування  у закладах готельно-ресторанного 

бізнесу
4,0 120,0 1 203

СП3
Сучасні digital-технології в управлінні бізнес-процесами закладів готельно-

ресторанного бізнесу (анг.мова)
4,0 120,0 1 203

СП4 HR-менеджмент готелів і ресторанів 4,0 120,0 1 204
СП5 Девелопмент та управління ресурсами 4,0 120,0 1 203

2 Практична підготовка 20,0 600,0 22,2%

ПП 1 Дослідницька практика 5,0 150,0 2 203

ПП 2 Переддипломна практика* 15,0 450,0 3 203

3 Атестація 15,0 450,0 16,7%

4 Вибіркові освітні компоненти 25,0 750,0 27,8%

4.1 Профільна підготовка 15,0 450,0 16,7%

4.1.1
 Профільований пакет дисциплін 01"Готельно-ресторанний бізнес і 

організація подій"
15,0 450,0

ВП1.1 Інноваційні  ресторанні технології 5,0 150,0 2 203
ВП1.2 Сервіс у готельному і ресторанному господарстві 5,0 150,0 2 203
ВП1.3 Подієвий туризм та івент-менеджмент 5,0 150,0 2 203

4.1.2  Профільований пакет дисциплін 02 "Готельно-ресторанний менеджмент" 15,0 450,0

ВП2.1
Антикризове управління

готельними і ресторанними мережами
5,0 150,0 2 203

ВП2.2 Управління проєктами у готельно-ресторанному бізнесі 5,0 150,0 2 203
ВП2.3 Revunue менеджмент 5,0 150,0 2 203

4.2
Дисципліни вільного вибору  профільної підготовки згідно переліку  (перелік 

додається) 
10,0 300,0 2 11,1%

Загальна кількість за термін підготовки 90,0 2700,0

Семестри№ з/п Назва дисципліни
 Код 

кафедри

241

Загальна кількість

Кредитів 

ECTS
Годин

БЕМ-М2523

Готельно-ресторанна 

справа


