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1. Опубліковано монографій                                  усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані монографій, гриф вченої ради, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 
 

Друк. 

арк.  
 

  

2. Опубліковано підручників                                  усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані підручників, гриф вченої ради, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  

 

  

3. Опубліковано навчальних (навчально-методичних) посібників, 

конспектів лекцій                             усього одиниць 

  

друк. арк.   

Повні вихідні дані навчальних посібників, гриф вченої ради, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  

 

  

  

4. Опубліковано статей                                        усього одиниць   

друк. арк.   

з них:  статей у фахових виданнях України         усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані статей, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  
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Модифіковані жири: окиснювальна стабільність і визначення шляхів застосування у складі 

харчових продуктів / Удовенко О.О., Гладкий Ф.Ф., Литвиненко, О.А., Куниця К.В., Ситнік Н.С 

Наукові праці Національного університету харчових технологій. Scientific Works of National 

University of Food Technologies. – 2020. – Т. 26, № 2. – С. 177-186. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/fe81109a-15a8-449b-8801-f5d8e645aea9 

9 

Огляд ринку косметичної продукції Anti-Age та роль гіалуронової кислоти в процесах 

редермалізаціi шкіри / Путятін Б.В., Куниця К.В., Левчук І.В., Гладух Є.В. Вісник 

Національного технічного університету "ХПІ". Сер. : Нові рішення в сучасних технологіях : зб. 

наук. пр. Харків : НТУ "ХПІ", 2020. – № 1 (3). – С. 101-105 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/1613c0be-56ba-4b73-9e37-c1893e57a80d 
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статей у зарубіжних виданнях                              усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані статей, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  

 

Investigation of the intensive technology of food sprouts using organic acids / Kovaliova O., 

Tchursinov Y., Kalyna V., Khromenko T., Kunitsia E. «EUREKA: Life Sciences». Food Science and 

Technology. 2020. Number 2. P. 45-53. DOI: http://dx.doi.org/ 10.21303/2504-5695.2020.001204 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/59a8baa0-7944-43bd-ade0-71609acae1a9  
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Статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     усього одиниць 
(БД: SCOPUS) 

  

друк. арк.   

Статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     усього одиниць 
(БД: Web of science) 

  

друк. арк.   

Статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     усього одиниць 
(БД: Index Copernicus) 

  

друк. арк.   

Статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     усього одиниць 
(інші БД:____(вказати, до яких  БД) 

  

друк. арк.   

   

Повні вихідні дані статей, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  
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Approbation and biomedical research of “Coriander Petrozeline” / Kalyna V.S., Lutsenko M.V., 

Tchoursinov Y.O.,  Kunitsa K.V., Kharytonov M.M.  Scientific Study & Research Chemistry & 

Chemical Engineering, Biotechnology, Food Industry. 2020, 21 (2), pp. 155 – 162. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/5d872624-f94f-4a6e-90be-f8b6af3055a8 

8 

Implementation of the plasmochemical activation of technological solutions in the process of 

ecologization of malt production /  Kovaliova, O., Pivovarov, O., Kalyna, V., Kurska, T., Yermakova, 

O. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies, 2020, 5(10-107), 26–35. 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/12871 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/3fccc637-2b74-4b5e-9863-db01556a5cfd 

10 

Development of amino acid balanced food systems based on wheat flour and oilseed meal / 

Papchenko, V., Matveeva, T., Bochkarev, S., Chernukha, A., Bezuglov, O. Eastern-European Journal 

of Enterprise Technologies, 2020, 3(11-105), 66–76. 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/12386 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/131a1503-c0b1-4781-93d7-5cc7b431a305 

11 

Rational parameters of waxes obtaining from oil winterization was / Sytnik, N., Kunitsia, E., Mazaeva, 

V., Pavlunko, M., Kravtsov, M. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies, 2020, 6(10), 

28–35. https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/13065 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/ec85d4f2-f27d-472d-bdb8-9aae4cf1d6d3 

8 

Determination of the influence of natural antioxidant concentrations on the shelf life of sunflower oil / 

Sytnik, N., Kunitsa, E., Mazaeva, V., Popov, M., Novik, I. Eastern-European Journal of Enterprise 

Technologies, 2020, 4(11-106), 55–62. https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/12678 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/aa702c1c-158f-4519-ba2f-c2f186f4adde 

8 

Identification of patterns in the production of a biologically-active component for food products / 

Kovaliova, O., Tchursinov, Y., Kalyna, V., Polkovnychenko, D., Grigorenko, N. Eastern-European 

Journal of Enterprise Technologies, 2020, 2(11-104), 61–68.  

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/12064 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/5cbceb73-7b83-49a7-9391-c4b356d21e2e 

8 

Implementation of the plasmochemical activation of technological solutions in the process of 

ecologization of malt production / Kovaliova, O., Pivovarov, O., Kalyna, V., Tchoursinov, Y., 

Kunitsia, E., Chernukha, A., Polkovnychenko,D. Grigorenko, N., Kurska, T., Yermakova, O. Eastern-

European Journal of Enterprise Technologies. – 2020. – Vol. 5, No. 10 (107). – P. 26-35. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/3fccc637-2b74-4b5e-9863-db01556a5cfd 

10 

Technology Development Of Fatty Acids Obtaining From Soapstok Using Saponification / Sytnik N., 

Kunitsia E., Kalyna V., Petukhova, O. Ostapov K., Ishchuk V., Saveliev D., Kovalova T., Kostyrkin 

O., Petrova O. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies, 2021, 5(6(113)), 16–23. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/dad4ee0a-9f41-4f59-909a-b2fc9d19d0a9 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/14642 

8 

Establishing rational conditions for obtaining potassium glycerate / Sytnik, N., Kunitsia, E., Mazaeva, 

V., ...Velma, V., Kolokolov, V. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies, 2021, 3(6-111), 

12–18. https://repository.kpi.kharkov.ua/items/553b0cfa-5629-4b2c-a7a1-d48b5d957348 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/14221 

7 

Rational conditions of fatty acids obtaining by soapstock treatment with sulfuric acid / Sytnik, N., 

Kunitsia, E., Mazaeva, V., ...Bogatov, O., Bolibrukh, B. Eastern-European Journal of Enterprise 

Technologies, 2021, 4(6-112), 6–18. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/ec85d4f2-f27d-472d-bdb8-9aae4cf1d6d3 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/14434 

13 

Рrocessing of ethanol-containing waste of oil neutralization in the technology of hand cleaning paste /  

Petik, I.,  Belinska, A., Kunitsia, E., ...Grigorenko, N., Petukhova, O. Eastern-European Journal of 

Enterprise Technologies, 2021, 1(10-109), 23–29. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/8272f1c4-39e4-4771-97d6-ae348f695a01 

https://journals.uran.ua/eejet/issue/view/13700 

7 
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Development of a flavored oil composition based on hemp oil with increased resistance to oxidation / 

Kunitsia, E., Kalyna, V., Haliasnyi, I., Siedykh, K., Kotliar, O., Dikhtyar, A., Polyansky, P., Ivanov, 

G., Baranova, O., & Bolhova, N. Eastern-European Journal of Enterprise Technologies,2023, 5(11 

(125), 26–33. https://doi.org/10.15587/1729-4061.2023.287436 
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5. Подано статей до друку                                  усього одиниць   

з них:  статей у фахових виданнях України                    одиниць   

статей у зарубіжних виданнях                             одиниць   

статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: SCOPUS) 

  

статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: Web of science) 

  

статей у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: Index Copernicus) 

  

Вихідні дані статей, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень 

 

Друк. 

арк.  

  

  

  

  

  

6. Прийнято участь у конференціях (з публікацією тез), кількість   

Повні вихідні дані конференцій, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень Друк. 

арк.  

 

Putyatin B., Kunitsia, E The development of a small enterprise during the period of martial law in 

Ukraine and innovation of the cosmetic product “GYDERLIFE-INTENSIVEНаукові підсумки 2023 

року : збірка наук. тез 12-ї наук. конф., 20 грудня 2023 р. – Електрон. текст. дані. – Харків : 

Технологічний центр, 2023. – С. 33. – URL: https://entc.com.ua/uk/konferentsii/610-naukovi-

pidsumky-roku, вільний (дата звернення 21.12.2023 р.) 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/150901e5-9807-4336-9b54-b5d1b3035873 

1 

Ситнік Н. С., Куниця К.В., Нечитайло Ю. І. Визначання терміну придатності соняшникової олії 

методом диференційної скануючої калориметрії. Наукові підсумки 2021 року : збірка наук. тез 

12-ї наук. конф., 29 грудня 2021 р. – Електрон. текст. дані. – Харків : Технологічний центр, 

2021. – С. 41. https://repository.kpi.kharkov.ua/items/e9f07124-bcc7-4cfa-b18d-671abea5951a 

1 

  

  

  

7. Кількість опублікованих статей (тез) за участю студентів 

усього   

https://doi.org/10.15587/1729-4061.2023.287436
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друк. арк.   

з них: самостійно студентами   

Повні вихідні дані статей (тез) за участю студентів, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

Бібліографічні дані за результатами досліджень Друк. 

арк. 

Назаренко М. В. Аспекти використання нетрадиційної жирової сировини для інноваційних 

кулінарних виробів. Маркетингові та організаційні механізми повоєнного розвитку галузі 

гостинності та туризму України : матеріали 1-ї Всеукр. наук.-практ. конф., 14-15 листопада 2023 

р. : у 2 ч. Ч. 1 / оргком.: Н. В. Якименко-Терещенко [та ін.] ; ред. О. О. Носирєв ; Нац. техн. ун-т 

"Харків. політехн. ін-т" [та ін.]. – Електрон. текст. дані. – Харків, 2023. – С. 403-405. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/56fe6b32-057e-43f4-940f-78dfb5e8017e 

3 

Ніколаєва О. О. Сучасні технології кулінарної продукції в ресторанному бізнесі. Маркетингові 

та організаційні механізми повоєнного розвитку галузі гостинності та туризму України : 

матеріали 1-ї Всеукр. наук.-практ. конф., 14-15 листопада 2023 р. : у 2 ч. Ч. 1 / оргком.: Н. В. 

Якименко-Терещенко [та ін.] ; ред. О. О. Носирєв ; Нац. техн. ун-т "Харків. політехн. ін-т" [та 

ін.]. – Електрон. текст. дані. – Харків, 2023. – С. 409-412. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/c1aa9d68-f29e-4b71-bbdd-2e12f368bcfb 

4 

Копейченко Є. А. Продукти переробки насіння ріпаку в технології кондитерських виробів із 

цукрового тіста. Маркетингові та організаційні механізми повоєнного розвитку галузі 

гостинності та туризму України : матеріали 1-ї Всеукр. наук.-практ. конф., 14-15 листопада 2023 

р. : у 2 ч. Ч. 1 / оргком.: Н. В. Якименко-Терещенко [та ін.] ; ред. О. О. Носирєв ; Нац. техн. ун-т 

"Харків. політехн. ін-т" [та ін.]. – Електрон. текст. дані. – Харків, 2023. – С. 347-349. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/e6f0ea38-55bf-4985-abd0-80db1f11b945 

3 

  

Самостійно студентами  

Третякова К. Д. Конфлікт-менеджмент як частина туристичної галузі. Світові досягнення і 

сучасні тенденції розвитку туризму та готельно ресторанного господарства: матеріали 2-ї 

Міжнар. наук.-практ. конф., м. Запоріжжя, 10 листопада 2023 р. / заг. ред. В. М. Зайцевої. – 

Запоріжжя : НУ "Запорізька політехніка", 2023. – С. 637-640. – 1 електрон. опт. диск (DVD-

ROM); 12 см. – Назва з тит. екрана. https://repository.kpi.kharkov.ua/items/5a3292a0-2634-4385-

9230-04cc62924d29 

4 

Датченко Є. О. Інтелектуальні ресурси як домінантне джерело розвитку підприємства. Світові 

досягнення і сучасні тенденції розвитку туризму та готельно ресторанного господарства: 

матеріали 2-ї Міжнар. наук.-практ. конф., м. Запоріжжя, 10 листопада 2023 р. / заг. ред. В. М. 

Зайцевої. – Запоріжжя : НУ "Запорізька політехніка", 2023. – С. 877-879. – 1 електрон. опт. диск 

(DVD-ROM); 12 см. – Назва з тит. екрана. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/33e443e2-2880-4ec7-b481-a38e37304b94 

3 

Болюх І. О.Деякі принципи формування і розміщення мережі закладів готельно-ресторанного 

господарства. Світові досягнення і сучасні тенденції розвитку туризму та готельно 

ресторанного господарства: матеріали 2-ї Міжнар. наук.-практ. конф., м. Запоріжжя, 10 

листопада 2023 р. / заг. ред. В. М. Зайцевої. – Запоріжжя : НУ "Запорізька політехніка", 2023. – 

С. 804-808. – 1 електрон. опт. диск (DVD-ROM); 12 см. – Назва з тит. екрана. 

https://repository.kpi.kharkov.ua/items/d8e96b79-9816-43cc-92ad-c307f796b4af 

5 

  

  

7.1. Кількість цитувань на звітну дату усього, 

       в т.ч.: (в даному звіті можна вказати тільки «Станом на звітну дату», а в подальшому давати 

повну інформацію). 
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Станом 

на 

звітну 

дату 

За 

2019/ 

2023 

рр. 

 

На статті у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: SCOPUS) 

105 105 

На статті у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: Web of science) 

  

На статті у виданнях, що входять до  

наукометричних баз даних                                     одиниць 
(БД: Index Copernicus) 
 

  

8. Керівництво СНО 

П.І.П, студент, група, напрям та тема роботи 

 

 

  

9. Підготовлено методичних вказівок                усього одиниць   

друк. арк.   

з них:  опубліковано на паперових носіях              усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані методичних вказівок 

Методичні вказівки до виконання курсового проекту з дисципліни “Технологія продукції ресторанного 

господарства” для студентів першого (бакалаврського) рівня вищої освіти спеціальності 241 «Готельно-

ресторанна справа» усіх форм навчання / Уклад. Куниця К. В., Якименко-Терещенко Н.В. – Харків: 

НТУ «ХПІ», 2023. − 25 с. 
 

 

 

  

з них:  опубліковано в електронному вигляді       усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані методичних вказівок з посиланням на місце розміщення в мережі інтернет, Посилання на Репозитарій 

НТУ ХПІ» 
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з них:  опубліковано на кафедральному рівні       усього одиниць   

друк. арк.   

Повні вихідні дані методичних вказівок, Посилання на Репозитарій НТУ ХПІ» 

 

 

 

 

 

10. Керівництво ініціативними науковими роботами 

 

Науковий керівник    

Науковий результат (згідно ст. 1 Закону України «Про наукову та науково-технічну діяльність»*  

Значимість наукового результату (керівникам додати звіт в електронній та паперовій формі)  

 

11. Участь/керівництво госпрозрахунковими науковими роботами 

 

 

 

 

Науковий результат (згідно ст. 1 Закону України «Про наукову та науково-технічну діяльність»*  

 

Значимість наукового результату(керівникам додати звіт в електронній та паперовій формі)  

 

12. Участь у наукових форумах, конференціях, круглих столах, виставках, тощо  

(у якості доповідача чи слухача) 

Повні вихідні дані, форма участі 

Участь у ІІ Міжнародній науково-практичній конференції «Світові досягнення і сучасні тенденції 

розвитку туризму та готельно-ресторанного господарства», 10 листопада 2023 р., обсягом 14 годин 

(заочна, сертифікат МТЕ 1123-167). 

 

 

 

13. Участь у тренінгах, семінарах, майстер-класах 

Повні вихідні дані, форма участі 
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14. Підвищення кваліфікації 

Повні вихідні дані 

Стажування у Українському науково-дослідному інституті олій та жирів Національної академії 

аграрних наук з 30.03.2021 р. по 30.06.2021 р. (згідно договору №14 від 01.03.2021 р.). Загальна 

кількість годин - 180. 

Навчальний курс Національного агентства з питань запобігання корупції «6 кроків доброчесності: від 

теорії до практики» (7 годин) (сертифікат від 29.09.2023 р.). 

 

 

 

15. Закордонні відрядження, навчальні візити, стажування, тощо 

Повні вихідні дані, форма участі 

 

 

16. Міжнародні наукові (науково-освітні) проекти, що виконуються 

Програма, Повні вихідні дані 

 

17. Міжнародні наукові (науково-освітні) проекти, що підготовані та подані на отримання фінансування 

Програма, Повні вихідні дані 

 

18. Отримані відзнаки, грамоти, сертифікати 

Повні вихідні дані 

 

19. ДОДАТКОВІ ДАНІ (інше) Участь у редакційних колегіях, програмних та організаційних комітетах 

конференцій та олімпіад, опанування дисертаційних робіт, рецензування монографій та навчальних посібників, тощо. 
 

 

 


