


Форма Моп1-21_(1,4)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 29

1 Обов'язкові освітні компоненти 38,0 1140,0 448,0 256,0 192,0 692,0 22,0 30,0 8,0 8,0

1.1 Загальна підготовка 9,0 270,0 96,0 48,0 48,0 174,0 6,0 9,0

ЗП 1
Методологія і організація наукових досліджень в галузі

1 К 3,0 90,0 32,0 16,0 16,0 58,0 2,0 3,0 203

ЗП 2
Стратегічне управління маркетинговою діяльністю 

1 Р 3,0 90,0 32,0 16,0 16,0 58,0 2,0 3,0 201

ЗП 3 HR-менеджмент та етика бізнесу 1 К 3,0 90,0 32,0 16,0 16,0 58,0 2,0 3,0 204

1.2
Спеціальна (фахова) підготовка

29,0 870,0 352,0 208,0 144,0 518,0 16,0 21,0 8,0 8,0

СП1 Інновації   та інноваційний інжиніринг у готельно-

ресторанному бізнесі
1 КП 5,0 150,0 64,0 32,0 32,0 86,0 4,0 5,0 203

СП2 Міжнародні стандарти та якість обслуговування  у 

закладах готельно-ресторанного бізнесу
1 К 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП3 Сучасні digital-технології в управлінні бізнес-процесами 

закладів готельно-ресторанного бізнесу (анг.мова)
1 К 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП4
Інноваційні ресторанні технології 1 К 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП5
Девелопмент та управління ресурсами 1 К 4,0 120,0 48,0 32,0 16,0 72,0 3,0 4,0 203

СП6
Revenue менеджмент 2 Р 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0 203

СП7
Сервіс у готельному і ресторанному господарстві

2 К 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0 203

1.3 Практична підготовка 20,0 600,0 600,0 6,0 14,0

ПП 1 Виробнича практика 2 6,0 180,0 180,0 6,0 203

ПП 2 Переддипломна практика 3 14,0 420,0 420,0 14,0 203

1.4 Атестація 3 8,0 240,0 240,0 8,0 203

2 Вибіркові освітні компоненти 24,0 720,0 288,0 160,0 128,0 432,0 16,0 16,0 24,0 8,0

2.1

Освітні компоненти вільного вибору  професійної 

підготовки загальноінститутського каталогу 16,0 480,0 192,0 96,0 96,0 288,0 16,0 16,0

ОКВП1 ОК ВВ ПП 1 2 K 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0

ОКВП2 ОК ВВ ПП 2 2 K 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0

ОКВП3 ОК ВВ ПП 3 2 K 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0

ОКВП4 ОК ВВ ПП 4 2 K 4,0 120,0 48,0 24,0 24,0 72,0 4,0 4,0
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V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ 
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Форма Моп1-

21_(1,4) ЗМІСТ НАВЧАЛЬНОГО ПЛАНУ

підготовки магістра:

за спеціальністю

Екз Зал

1 2 3 4 5 6 7

1 Обов'язкові освітні компоненти 38,0 1140,0 42%

1.1 Загальна підготовка 9,0 270,0 10%
ЗП 1 Методологія і організація наукових досліджень в галузі 3,0 90,0 1 203

ЗП 2 Стратегічне управління маркетинговою діяльністю 3,0 90,0 1 201

ЗП 3 HR-менеджмент та етика бізнесу 3,0 90,0 1 204

1.2 Спеціальна (фахова) підготовка 29,0 870,0 32%
СП1 Інновації   та інноваційний інжиніринг у готельно-ресторанному бізнесі 5,0 150,0 1 203

СП2
Міжнародні стандарти та якість обслуговування  у закладах готельно-ресторанного 

бізнесу
4,0 120,0 1 203

СП3
Сучасні digital-технології в управлінні бізнес-процесами закладів готельно-ресторанного 

бізнесу (анг.мова)
4,0 120,0 1 203

СП4 Інноваційні ресторанні технології 4,0 120,0 1 203

СП5 Девелопмент та управління ресурсами 4,0 120,0 1 203

СП6 Revenue менеджмент 4,0 120,0 2 203

СП7 Сервіс у готельному і ресторанному господарстві 4,0 120,0 2 203

1.3 Практична підготовка 20,0 600,0 22%
ПП 1 Виробнича практика 6,0 180,0 2 203

ПП 2 Переддипломна практика 14,0 420,0 3 203

1.4 Атестація 8,0 240,0 3 9%

2 Вибіркові освітні компоненти 24,0 720,0 27%

2.1
Освітні компоненти вільного вибору  професійної підготовки 

загальноінститутського каталогу 
16,0 480,0 67%

ОКВП1 ОК ВВ ПП 1 4,0 120,0 2

ОКВП2 ОК ВВ ПП 2 4,0 120,0 2

ОКВП3 ОК ВВ ПП 3 4,0 120,0 2

ОКВП4 ОК ВВ ПП 4 4,0 120,0 2

2.2 Освітні компоненти вільного вибору загальної підготовки 8,0 240,0 33%

ОКЗП1 ОК ВВ ЗП 1 4,0 120,0 3

ОКЗП2 ОК ВВ ЗП 2 4,0 120,0 3

Загальна кількість за термін підготовки 90,0 2700,0

Семестри№ з/п Назва освітнього компоненту
 Код 

кафедри

J2

Загальна кількість

Кредитів 

ECTS
Годин
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Готельно-ресторанна 

справа та кейтеринг
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